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v 'y 7 ° =menu=

lundi 28 février - vendredi 4 mars

Mardi Mercredi Vendredi
O Salade d'endives aux

Taboulé au poulet Poireau vmalgrette ] Carottes rapées aux

NOoix raisins
®E N ® @
Crozets Z Gratin des océans carbonnade flamande Roti de porc
5 W e ®WE (519 (9) @9 (6 (
Poélée aux légumes
- - 17 Al
)
Chou-fleur fleurette Macaronis ‘ Haricots verts persillés \
(5)@9 (&) |
Fromage Fromage Fromage blanc demi Fromage
ecreme ’

o B

Mousse au chocolat Fruit

Fruit Semoule au lait ’
(6) [ ®®

1 N



Labels : Allergénes :

: Label Rouge @ : Arachide

@ : Céleri
Ao : AOC @ : Fruits a coque

@ : Crustaces

: AOP @ : Gluten
@ - Lait

| IGP (7): Lupin
: Mollusques

: STG @ : Moutarde
: Oeuf

- HVE @ : Poisson
@ : Sésame

: Péche Durable @ : Soja
: Sulfites

: MSC

:RUP
~
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=MENUe=

lundi 7 mars - vendredi 11 mars

O

L £

|

Flammekueche

®®

Betterave cuite et mais
vinaigrette

OO

sauté de Veau Catalan

/

Escalope de volaille a

(5) l'indienne
(6) @3
Petit pois Céréales gourmandes
()
Fromage Fromage
Ananas aux épices roti Fruit

au four

©

1 N

Concombre vinaigrette

®

Bouchée a la reine et
aux champigons

®G

Fromage

Beignet pommes

OLLIONE

Vendredi

, Terrine de campagne

I 19

Moules mariniéres

@ j
| I
\ Frites \
Fromage ’
Fruit




Labels : Allergénes :

: Label Rouge @ : Arachide

@ : Céleri
Ao : AOC @ : Fruits a coque

@ : Crustaces

: AOP @ : Gluten
@ - Lait

| IGP (7): Lupin
: Mollusques

: STG @ : Moutarde
: Oeuf

- HVE @ : Poisson
@ : Sésame

: Péche Durable @ : Soja
: Sulfites

: MSC

:RUP
~
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lundi 14 mars - vendredi 18 mars

Mardi Mercredi Vendredi
Céleri rémoulade

@(® @ (©) e

Choux rouge au chevre Potage de légumes | Salade verte (feuille de
et au mais ‘ chene)

©10 ®

Pintade cuisse Carbonade mexicaine

=

i
Totellini aux épinards ‘ Lasagnes bolognaise 9
5 , \\
Gratin de chou-fleur Blé tendre ‘
(5) |

Fromage Fromage blanc battu

Blancs d'oeufs en neige Panna cotta aux fruits

lit de caramel
Fruit ’

o ®

gauffres liégeoises

®®

1 N
g



Labels : Allergénes :

: Label Rouge @ : Arachide

@ : Céleri
Ao : AOC @ : Fruits a coque

@ : Crustaces

: AOP @ : Gluten
@ - Lait

| IGP (7): Lupin
: Mollusques

: STG @ : Moutarde
: Oeuf

- HVE @ : Poisson
@ : Sésame

: Péche Durable @ : Soja
: Sulfites

: MSC

:RUP
~
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Calamar a la romaine

O

Jambon persillé

®

Gratin dauphinois

Yaourt nature

®

Fruit

/

=MENUe=

lundi 21 mars - vendredi 25 mars

Mousse de macédoine
au thon

WOWE

R6ti de boeuf

Carottes braisées

Fromage

Tarte au chocolat

® @9

A W W -

AANNANNNNANN @

Salade Marco-Polo

EIOIOIVIO),

Boulette de viandes
sauce tomate

OIOIOLT)

Haricots verts

Fromage

Fruit

w

Vendredi

NN\

Duo carottes céleris

@®

Gnocchi a la pomme de

terre

©E .

Cheévre blchette

©®

Compote assortiments ’



Labels : Allergénes :

: Label Rouge @ : Arachide

@ : Céleri
Ao : AOC @ : Fruits a coque

@ : Crustaces

: AOP @ : Gluten
@ - Lait

| IGP (7): Lupin
: Mollusques

: STG @ : Moutarde
: Oeuf

- HVE @ : Poisson
@ : Sésame

: Péche Durable @ : Soja
: Sulfites

: MSC

:RUP
~



